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PROGRAMA D’ACTES :

FIRA BALAGUER 2011, La fira més dolça!!

Divendres 29 d’abril ,tarda, dissabte 30 i diumenge 1 de maig





Matí i tarda





Horaris Fira:




Matins, de 10’00 h a 14’00 h




Tardes, de 16’30 h a 21’00 h

Divendres, dia 29 d’abril

16.30 h Obertura del recinte firal al Pavelló Inpacsa.

17.00 h Taller de “la cera de les abelles” organitzat per l’ Associació d’apicultors de Lleida, adreçat als escolars i públic en general. 

Lloc: Aula de tasts de l’estand del Departament d’Agricultura i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

18.00 h Inauguració de la 50a edició de Fira Balaguer.

Parlaments a la sala de conferències i posterior tall de cinta a l’entrada oficial i recorregut per la Fira.

18.00 h Demostració i degustació de diferents còctels fets sense alcohol i amb alcohol, a càrrec dels alumnes de l’ Escola d’hoteleria i Turisme de Lleida.

Lloc: Aula de tasts de l’estand del Departament d’Agricultura  i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

19.00 h Taller d’elaboració de coques amb samfaina, a càrrec del pastisser Marc Baldomà i Mitjans,  del Forn Inalba.

Lloc: Aula de tasts de l’estand del Departament d’Agricultura  i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

19.30 h Presentació de la Campanya de Promoció dels Olis de la Noguera, a càrrec de l’ Associació dels molins de la Noguera.

Lloc: estand propi de l’ Associació.

Espai de l’alimentació natural i artesana

Dissabte, dia 30 d’abril:

10.00 h Obertura del recinte firal.

10.00 h – 11.30 h 4rt Concurs de Mels “Reina de mels “de Fira Balaguer. Recollida de les mostres .

Lloc: Estand del Departament d’Agricultura. Espai de l’alimentació natural i artesana. 

10 h Inici de la V Jornada Tècnica de la Mel.

Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

11.00 h Taller d’elaboració de sabó natural, a càrrec d’en Raül Freixes i Solà, productor de l’associació dels Molins d’olis de la Noguera.

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand de Departament d’Agricultura i Prodeca.

12.00 h Taller d’elaboració de coques amb samfaina, producte referent de la nostra ciutat, a càrrec del Mestre Pastisser Pepe Daza, de la Pastisseria el Passeig.

Lloc: Aula de tasts de l’estand de Departament d’Agricultura i Prodeca.

13.00 h Tast de mels a càrrec de la Reina Abella, personatge que ens farà entusiasmar amb aquest natural producte tan nostre. Adreçat als nens i públic en general.

Lloc: Aula de tasts de l’estand de Departament d’Agricultura  i Prodeca.

V JORNADA TÈCNICA DE LA MEL:

10 h Presentació a càrrec de l Excm. Sr Miquel Aguilà, alcalde de Balaguer. 

Lloc: Sala de conferències del  Pavelló Inpacsa. 

10.15 h Inici de la jornada amb la xerrada “Tractament de la varroa” a càrrec del Sr Federico Casillas , veterinari de Laboratorios Calier.

10.40 h Xerrada “ Alimentació de les abelles” a càrrec del Sr Antonio Gómez Pajuelo, llicenciat en ciències biològiques, consultor apícola.

11.30 h Pausa . café.

11.45 h Xerrada sobre la “Varroa Destructor – Situació actual” , a càrrec del Sr Antonio Gómez Pajuelo.

12.40 h Xerrada sobre “Factors que afecten al despoblament dels abellars”, a càrrec del Sr Antonio Gòmez Pajuelo.

13.30 h Torn obert de paraules i debat amb els assistents.

14.15 h Dinar de treball al restaurant del Pont. Hotel Balaguer.

Cal confirmar l’assistència a l’oficina comarcal del Departament d’Agricultura.

 Tf. 973 443 603.

17.30 h Taller- tast de fruita dolça, adreçada als nens i nenes emmarcat dins el programa THAO, conduït per l’ Espurneta Pallassa que farà passar una dolça estona als més petits. 

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand del Departament d’Agricultura  i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

18.00 h Lliurament dels premis del 4rt Concurs “Reina de Mels” de Fira Balaguer 2011.

Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

18.30 h Demostració i degustació de cafès, cappuccinos i latte Art, a càrrec del Barista Blai Delsams, de l’escola de Cafè de Balaguer.

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand de DAAM i Prodeca. 

19.00 h  Membres del col·lectiu "Noguera Cuina" presentaran "Les postres elaborades amb mel”  representada pels  prestigiosos cuiners  del Restaurant Casa Mercè, de Fontdepou, del Restaurant la Solana de Foradada del restaurant Lo Ponts de Ponts, del restaurant el Dien de Vallfogona , del restaurant Cal Farré de Vallfogona de Balaguer i del restaurant Cal Xirricló, de Balaguer. 

Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

19.30 h Taller - Tast d’olis de la Noguera a càrrec de la Senyora Setrill, adreçat a tot el públic en general.

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand del DAAM i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana

19.30 h Cloenda de la V Jornada Tècnica de la Mel a càrrec del Sr Domènec Vila i Navarra, director general d’Alimentació, Qualitat i Indústries Agroalimentàries de la Generalitat de Catalunya, acompanyat per la Sra Cristina Bosch i Arcau, directora dels SSTT del departament d’ Agricultura, Ramaderia, Pesca, Alimentació i Medi Natural  de la Generalitat de Catalunya a Lleida i l’alcalde de Balaguer, Miquel Aguilà. 

Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

20.00 h Lliurament dels premis del I Concurs de pintura ràpida 800 anys de mercat a Balaguer.

Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

22.00 h Sopar de l’expositor al Restaurant del Santuari.

Parc del Reial, s/n. Presidirà l’acte el  Sr Domènec Vila i Navarra, director general d’ Alimentació, Qualitat i Indústries Agroalimentàries de la Generalitat de Catalunya,

Diumenge, dia 1 de maig

9.00 h XVI è Concurs de Paletes de les Terres de Lleida.

Lloc: Recinte exterior de la Fira. 

Ho patrocina: Big Mat Ochoa.

10.00 h Obertura del recinte firal. 

10.00 h IX a Trobada de puntaires “ciutat de Balaguer”.

Lloc: recinte exterior de la Fira.

11.00 h Taller de “la cera de les abelles” organitzat per l’ Associació d’apicultors de Lleida, a càrrec de l’artesana Carolina Barros,  adreçat als escolars i públic en general. 

Lloc: Aula de tasts de l’estand del Departament d’ Agricultura i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana

12.00 h Tast de mels a càrrec de la Reina Abella, personatge que ens farà entusiasmar amb aquest natural producte tan nostre. Adreçat als nens i públic en general.

Lloc: Aula de tasts de l’estand de Departament d’ Agricultura  i Prodeca

13.00 h Degustació d’ elaborats de carn de conill de qualitat a càrrec de l’ Associació de Cunicultors de la Noguera.

Lloc: Aula de tasts i demostracions  de l’estand de Departament d’Agricultura i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

14.00 h Lliurament dels premis del XVIè Concurs de Paletes de les Terres de Lleida. 

Lloc: recinte exterior de la Fira.

Ho patrocina: Big Mat Ochoa.

17.00 h Taller- tast de fruita dolça, adreçada als nens i nenes emmarcat dins el programa THAO, conduït per l’ Espurneta Pallassa que farà passar una dolça estona als més petits. 

Lloc: Aula de tasts i demostracions  de l’estand del Departament d’Agricultura  i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana. 

17.30 h Taller d’elaboració de sabó natural, a càrrec d’en Raül Freixes i Solà, productor de l’associació dels Molins d’olis de la Noguera.

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand de Departament d’Agricultura i Prodeca.

18.00 h Presentació de la pel·lícula “La ruta del tren dels Llacs”, a càrrec del director Esteve Rovira, director de telesèries com la Riera, el Cor de la Ciutat, Laberint d’ombres, Nissaga de Poder... i de la pel·lícula Serrallonga i l’actriu Marta Bayarri, participant a diferents sèries de TV3 com la Rajada, el Cor de la ciutat...

També hi assistirà en Vidal Vidal, escriptor i autor del guió i el president de la Diputació de Lleida, l’ Il.lm. Sr Jaume Gilabert.

 Lloc: Sala de conferències del Pavelló Inpacsa.

18.30 h Demostració i degustació de cafès, cappuccinos i latte Art, a càrrec del Barista Blai Delsams, de l’escola de Cafè de Balaguer.

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand de DAAM i Prodeca. 

19.00 h Acte oficial de cloenda de Fira Balaguer, a càrrec de l’ Il.lm. Sr Jaume Gilabert, president de la Diputació de Lleida , acompanyat per l’alcalde de Balaguer, Miquel Aguilà i la resta d’autoritats locals i comarcals. 

19.30 h Tast d’olis de la Noguera a càrrec de la Senyora Setrill, adreçat a tot el públic en general i en especial als nens.

Lloc: Aula de tasts i demostracions  de l’estand del Departament d’Agricultura i Prodeca.

Espai de l’alimentació natural i artesana.

20.00 h Presentació de la ruta del Vi de Lleida – Costers del Segre, i posterior tast de vins amb cellers de la ruta que formen part de la comarca i els restauradors de l’associació Noguera cuina. 

Lloc: Aula de tasts i demostracions de l’estand del Departament d’Agricultura i Prodeca.

21.00 h Tancament de Fira Balaguer. 

ACTES PARAL·LELS A LA FIRA:

XXIV MOSTRA NACIONAL DE COQUES DE RECAPTE I SAMFAINA

Degustació de diferents tipus de coques amb un tiquet que dóna dret a assaborir un bon vi , un bon cafè i una excel·lent aigua. 

Ho organitza: La societat Gastronòmica i Cultural del Comtat d’Urgell, amb la col·laboració de Fira Balaguer. 

Lloc: Espai de l’alimentació natural i artesana. 

V JORNADA TÈCNICA D’APICULTURA

Dissabte dia 30 d’abril, dins el marc de Fira Balaguer.

Sala de conferències del Pavelló Inpacsa. 

PER LA FIRA ... VIU BALAGUER!!!

Dissabte dia 30 d’abril, recorregut turístic per la ciutat, acompanyat d’un informador local, acabant la visita de Fira Balaguer. 

Sortida: 10.00 h del matí des de l’oficina de Turisme ubicada al Museu de la Noguera. 

EXPOSICIÓ FOTOGRÀFICA “RETROSPECTIVA DEL MERCAT DE BALAGUER EN IMATGES “ en motiu de la celebració dels 800 anys de mercat a Balaguer.

Hi col·labora l’associació de Dona Rural.

Situada a l’altell del Pavelló. 

ACTIVITAT 800 ANYS DE MERCAT al recinte Firal hi haurà una jaima tipus medieval on s’explicarà diferents temes sobre tarot i artesania.

Durant tots els dies de la fira.

I CONCURS DE PINTURA RÀPIDA CIUTAT DE BALAGUER, en motiu de la celebració dels 800 anys de mercat a Balaguer.

Dissabte, 30 d’abril.

TROBADA DE PUNTAIRES CIUTAT DE BALAGUER

Diumenge, dia 1 de maig. 

Al lateral del Pavelló Inpacsa.

XVI CONCURS DE PALETES DE LES TERRES DE LLEIDA

Diumenge, dia 1 de maig 

Al lateral del Pavelló Inpacsa. 

